ZAGADNIENIA NA EGZAMIN POPRAWKOWY
Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem

Klasa Il k

I. MIESO ZWIERZAT RZEZNYCH i DZICZYZNA

Sktad chemiczny i1 warto$¢ odzywcza migsa.

Badania weterynaryjne migsa.

Podzial péttusz wieprzowej i wotowej na elementy zasadnicze.
Przechowywanie migsa.

Potrawy smazone, pieczone, duszone 1 gotowane z mig¢sa zwierzat
rzeznych 1 dziczyzny.

6. Porownanie sktadu chemicznego migsa zwierzat hodowlanych z
migsem z dziczyzny.
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II. DROB

Drob domowy — podziat.

Sktad chemiczny 1 warto§¢ odzywcza migsa z drobiu.

Zastosowanie gastronomiczne migsa drobiowego.

Poréwnanie sktadu chemicznego migsa zwierzat rzeznych z migsem z
drobiu.
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III. RYBY

Podziat ryb ze wzgledu na ro6zne kryteria.

Cechy swiezosci ryb.

Sktad chemiczny 1 warto$¢ odzywcza migsa z ryb.
Obrobka wstepna ryb.

Potrawy z ryb, migczakdw 1 skorupiakdw.

A e

IV. ZAKASKI ZIMNE I GORACE.

Zakaski migsne.
Kawior.

Mini zakaski.
Zakaski gorace.
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